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СИСТЕМА ВНУТРЕННЕГО КОНТРОЛЯ ХАССП

ВНУтРенниЙ контроль производства пищевой продукции по системе ХДGСП

РабОТа пО ХАССП направлена на конкретные действия для обеспечения
безопасности производства питьевой воды. Понимание системы ХАССП является
3алогоМ принятия правильных решений и совершения нужных шагов на пути к
эффективной системе менеджмента.

ПРОцедУрЫ, основанные на принципах ХАССП в соответствии с статьей 10, главы
3, технического регламента Таможенного союза ТР Тс O21l2O11:

1, выбор необходимых для обеспечения безопасности питьевой воды
ТехНОлогИческих процессов производства (розлива) упакованной питьевой воды;

2, выбор последовательности и поточности технологических операций
розлива питьевой воды с целью исключения загрязнения;

3. ОпРеДеление контролируемых этапов технологических операций на этапах
розлива питьевой воды в программах производственного контроля;

4. ПРОВеДение контроля за исходной водой, технологическими средствами,
упаковочными тарами, используемыми при розливе питьевой воды, обеспечивающими
необходимые достоверность и полноту сведений;

5. ПРОВедеНИе контроля за функционированием технологического
оборудования в порядке, обеспечивающем розлив питьевой воды, соответствующей
требованиям технических регламентов Таможенного союза;

6. ОбеСПечеНИе документирования информации о контролируемых этапах
технологических операций и результатов контроля питьевой воды;

7. СОбЛюдение условий хранения и перевозки (транспортирования) питьевой
воды;

8. содержание производственных помещений, технологического
оборудования, используемых в процессе розлива питьевой воды, в состоянии,
исключающем загрязнение питьевой воды;

9. ВЫбОР способов и обеспечение соблюдения работниками правил личной
гигиены в целях обеспечения безопасности питьевой воды;

10. выбор обеспечивающих безопасность питьевой воды способов,
установление периодичности и проведение уборки, мойки, дезинфекции, дезинсекции и
дерати3ации прои3водственных помещений, технологических оборудования,
используемых в процессе розлива питьевой воды;

11. ведение и хранеНие докуМентации на бумажных и (или) электронных
носителяХ, подтверЩцающей соответствие произведенной питьевой воды требованиям,
уста новлен н ы м технически м и регла ментами Таможен ного союза ;12. прослеживаемость доставки питьевой воды.

Область применения
РуководСтво по жссП является нормативным документом для подразделений

предприятия, которое регламентирует общие требования и положения системы хдссп
в соответствии с требованиями госТ р 51705.1-2001 Системы качества. Управление
качествоМ пищевыХ продуктоВ на основе принципов ХАССП. Общие требования.

,щанный документ содержит результаты изучения, внедрения, пересмотра и
контроля выполнениЯ хАссП чере3 системУ актуального анализа потенциальных
опасностей и мер их контроля для готовой продукции. Требования и положения,
установленные настоящИм РуководствоМ по ХАССП и другимИ согласующимися с ним
документами, направлены на обеспечение соответствия деятельности предприятия
требованиям потребителей, политике предприятия в области качества, в области
безопасного производства, договорным обязательствам,
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Нормативные ссылки:

госТ р 51705.1-2001 Систеrrлы п""Ъ"Ь,, |п9lвление 
качеством пищевых продуктов на

основе принципов ХАССП, Общие требования, 
]

гост р исо ziobb_zol9. системы менеджмента безопасностl:ищевой продукции'

ТребованИякорГаНИзаЦИяМ,УЧасТВующ,Y'цепИсоЗДаНИяпИtЦевоЙпродУкЦИИ.
тЬJёЪzr аali <о безопасности пишевоЙ продукции>,

Термины, определения, Gокращения

хАссп(анализрИскоВИКрИтИЧескИекоНтролЬНЫеточки):Концепция'
предусмаrрrrчочuя системаrrчч"*уо Йl"rrr9l1uц,о_?1::у,:,У'РаВЛеНИе ОПаСНЫМИ

факторамИ'сУЩесТВеННоВлИяюЦ-lИNrИНабезопасностЬпроДУКЦИИ'
Gистема ХдСсП: совокупностЬ организаЦrо."ой структуры, документов,

производственных процессо, , oJ.'Й; ,;БЬi:д,*,,* для реализации хАссп,

группа жссп: группа ";;,iййстов 
(с ;;;й-ацией в разных областях),

которая разрабатывает, внедряет и подд"р*l4"", ; рабочем состоянии систему

хАссп.
опасностЬ:поТеНциальныЙИстоЧНИкВредаздСроВЬюЧелоВека.
опасныЙфактор:ВИдопасНостИскоНкретНыМИпрИзНакаМИ.
РабочийлистХАGПП:flокУмент,содерЖаrлиЙУказаННУюинформациюо

о"*.rrJ;;; :#*:хтJ;Ё:х;Ётfi"uпr."чии опасного фактора и степени тяжести его

последствий.
[опустимый риск: риск, прием|ем:ifl: потребителя,

НедопУстимыйриск:р,"*,преВышающиЙУровеНЬДопУстИМогорИска.
БезопасноGтЬ:оТсУтстВИеНедопУстИМоГорИска.
Анализриска:процеДУраИсполЬзоВаНИядосryпноиинформацИИдляВыяВлеНИЯ

опасных факторов и оценки риска,
План ХАСсП: совокупность рабочих листов,

предупре)|цающее действйе : действие, предпринятое для устранения прич и ны

потенциального несоответствия'rп, друrой потенциально нежелательной ситуации и

НапраВлеННоеНаУстраНеНИерхскаИлИсНИЖеНИеегододопУстИМогоУроВНя'
КорректирУюЩеедеЙGтвие:деЙствие,предпрИНЯтоедлЯУстраНеНИяпрИчИНЫ

выявленного несоответствия ,n, друrой нежелательной ситуации и направленное на

устранение риска или снижение его до допустимого уровня,

управление риско", прЙJд!ЬJЪrlрrоо.к, й реали3ации предупрещдаюlлих и

корректирующих действий' ?лttиаr пrасто пооведения контроля для

КритическаякоНтролЬнаяточка:МестопроВеДенИякоНТроля
идентифи*ацй Бп""оr-о фактора и (или) управления риском,

предельное значение: 
'критёрии, - 

разделяющий допустимые и недопустимые

."'"*:l;Ж*u"ШJr:ЁНУ'.чппurrрованных наблюдений или измерений

параметров в критических контрольных точках с целью своевременного обнаружения их

выхода за предельные .r.ч"rй" и полученr, *"о=6"одимоИ информации для выработки

предУПреЖil*'}Ё;Жl'Jl;r", совокупность процедур, процессов и ресурсоВ,

необх-о#J;ýt:rЁ1""f,:'J;.Ж:fi#:Е, и объективная деятелЬНОСТЬ ПО ОЦеНКе

выполнения установленньlх ,р"ОБrurrй, проrЙ;;;,;;ц;*'(.*.п"ртом) или группой

;;;&;;l;il}Ж'ХЖ:Ш::.?'.ГJ,ХХlilХ":-ffJffiимая персоналом организацИИ, В

которой осуществляется проверка, 
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